CENTRALE UNICA DI COMMITTENZA
DELL’UNIONE DI COMUNI LOMBARDA ‘ADDA MARTESANA’

Via Martiri della Liberazione n. 11 — 20060 Pozzuolo Martesana
Citta Metropolitana di Milano
COMUNI DI BELLINZAGO LOMBARDO, LISCATE E POZZUOLO MARTESANA
telefono: 02950908221
C.F. e P.IVA: 09571970962 — Codice Ministeriale: 1030496050

SERVIZI DI RISTORAZIONE SCOLASTICA E SERVIZI CORRELATI PER IL COMUNE
DI VIGNATE - CONTRATTO MISTO DI CONCESSIONE (PREVALENTE) E DI
APPALTO DELLA DURATA 5 ANNI. CIG: BSEEC6DB04.

VERBALE DI GARA N. 2 —- OFFERTA TECNICA

--00000--

L'anno duemila venticinque, il giorno due del mese di dicembre, alle ore 14.45, in seduta riservata
si riunisce la Commissione Giudicatrice per le operazioni di gara inerenti l'affidamento del servizio
in oggetto, a seguito della conclusione dei lavori della seduta pubblica relativi all'apertura della busta
amministrativa, all'ammissione dei concorrenti alla fase di valutazione dell'offerta tecnica e alla
verifica della sola presenza dei documenti richiesti nel disciplinare di gara nella busta contenente
I’offerta tecnica.

La Commissione Giudicatrice, nominata con determinazione del Responsabile del Settore n. 1
del’UCLAM n. 84 del 01/12/2025 (Registro generale n. 1061 del 01/12/2025), opera in modalita
telematica collegandosi al link https://meet.goto.com/150508797.

Della Commissione Giudicatrice, sono presenti:

1. Massimo Balconi, quale Presidente interno;

2. Silvia Oliveri, quale Membro interno;

3. Alessandra Zambelli, quale Membro esterno.
Funzionario della Stazione Appaltante a supporto della Commissione Giudicatrice nelle funzioni di
segreteria ¢ il Responsabile del Settore n. 1 dell’UCLAM, ing. Silvia Cividini.

Il Presidente della Commissione giudicatrice, dopo avere dato atto che sono state acquisite le
dichiarazione in merito all’insussistenza delle cause ostative all’espletamento dell’incarico per la
nomina a componente della Commissione giudicatrice dei soggetti sopra elencati, ai sensi di quanto
disposto all’art. 93, comma 5, del D.1gs. 36/2023, constata la regolare costituzione della medesima e
prima di iniziare a esaminare e valutare I’offerta tecnica, richiama il contenuto del Disciplina di Gara.

Procede, poi, dando atto della prima seduta tenutasi nella mattinata del 01 dicembre 2025, durante la
quale si ¢ proceduto alla verifica della documentazione amministrativa presentata dagli operatori



economici, e del relativo verbale di gara n. 1 ed elenca le societa ammesse:

N. Concorrente

1| Vivenda (P.I. 07864721001)
2 | ELIOR RISTORAZIONE SpA (P.I. 08746440018)

La Commissione giudicatrice inizia I’esame delle buste contenenti 1’offerta tecnica, come segue:

Operatore Economico: Vivenda (P.I. 07864721001)
Forma Singola

La Commissione giudicatrice procede all’esame della documentazione relativa all’Offerta Tecnica e

risulta quanto segue:

a) Relazione tecnica: Presente e conforme.

b) Contratto di avvalimento: Casistica non ricorrente.

c) Dichiarazione segreti tecnici e commerciali: Presente, il concorrente si oppone alla divulgazione
di alcune parti dell’offerta tecnica ai sensi dell’art. 35 del Codice; la Commissione giudicatrice
valuta fondate le motivazioni addotte. Presente anche la copia firmata della relazione tecnica
adeguatamente oscurata.

d) Progetto di assorbimento: Presente e conforme.

La documentazione presentata dal concorrente risulta essere completa, pertanto la Commissione
procede alla valutazione della Relazione tecnica il cui risultato, riportato nella scheda allegata,
derivante dalla sommatoria degli elementi di valutazione ¢ pari a 72,93/95,00, superiore alla soglia
minima di sbarramento, stabilita in 40 punti su 95.

La Commissione giudicatrice AMMETTE il concorrente alla fase successiva della gara.

Operatore Economico: ELIOR RISTORAZIONE SpA (P.1. 08746440018)
Forma Singola

La Commissione giudicatrice procede all’esame della documentazione relativa all’Offerta Tecnica e

risulta quanto segue:

a) Relazione tecnica: Presente e conforme.

b) Contratto di avvalimento: Casistica non ricorrente.

c) Dichiarazione segreti tecnici e commerciali: Presente, il concorrente si oppone alla divulgazione
di alcune parti dell’offerta tecnica ai sensi dell’art. 35 del Codice; la Commissione giudicatrice
valuta fondate le motivazioni addotte. Presente anche la copia firmata della relazione tecnica
adeguatamente oscurata.

d) Progetto di assorbimento: Presente e conforme.

La documentazione presentata dal concorrente risulta essere completa, pertanto la Commissione
procede alla valutazione della Relazione tecnica il cui risultato, riportato nella scheda allegata,
derivante dalla sommatoria degli elementi di valutazione ¢ pari a 82,23/95,00, superiore alla soglia



minima di sbarramento, stabilita in 40 punti su 95.
La Commissione giudicatrice AMMETTE il concorrente alla fase successiva della gara.

A questo punto la Commissione giudicatrice stabilisce che in successiva seduta pubblica e in modalita
remota, il seggio di gara, che nel caso di specie ¢ monocratico ed ¢ composto dal Responsabile del
procedimento per la fase di affidamento, procedera a dare lettura dei punteggi attribuiti alle offerte
tecniche di ciascun operatore economico.

Successivamente aprira le buste contenenti 1’offerta economica dei concorrenti in gara e, dopo avere
valutato che le stesse siano conformi a quanto indicato al paragrafo 17 del Disciplinare di gara,
procedera alla valutazione aritmetica delle offerte economiche assegnando il relativo punteggio
calcolato utilizzando la formula allo sconto massimo:

PE=PE__x—e
S

‘max

daove:
+  So=percentuale offerfa dal singolo concormrente
*  PEws = punieggio economico massimo assegnablle

*  Smax = percentuale pit alta offerta in gara

Infine, sommato il punteggio economico e il punteggio tecnico ottenuto nella presente seduta,
determinera I’offerta piu vantaggiosa e procedera a formare la graduatoria provvisoria.

Esaurite dette operazioni, il Presidente alle ore 16.10 chiude la seduta riservata.

Letto, confermato e sottoscritto.

La Commissione giudicatrice:
Presidente: Massimo Balconi
Commissari: Silvia Oliveri

Alessandra Zambelli

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE: Silvia Cividini

(documento firmato digitalmente ai sensi di Codice del’Amministrazione Digitale e normativa connessa)
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OFFERTE TECNICHE

OPERATORI ECONOMICI

PUNTEGGIO Vivenda ELIOR
CRITERIO DI VALUTAZIONE: MASSIMO | MODALITA' DI ATTRIBUZIONE: (P.1. 07864721001) RISTORAZIONE SpA
AMMISSIBILE: (P.l. 08746440018)
Centro cottura 1.1 4 Punteggio Discrezionale 2,87 3,60
2.1 |(KO 5 Punteggio Discrezionale 3,83 4,50
2.2 2 Punteggio Discrezionale 1,47 1,73
2.3 2 Punteggio Discrezionale 1,50 1,70
Personale - "
24 |KO 4 Punteggio Discrezionale 3,00 3,13
2.5 2 Punteggio Discrezionale 1,63 1,40
2.6 1 Punteggio Tabellare 1,00 1,00
3.1 (KO 3 Punteggio Tabellare 3,00 3,00
. . 3.2 3 Punteggio Discrezionale 2,40 2,25
Materie prime —— -
3.3 |KO 3 Punteggio Discrezionale 2,25 2,55
34 3 Punteggio Discrezionale 1,60 2,70
Beni non alimentari 4.1 6 Punteggio Discrezionale 4,50 5,60
Prevenzione dello spreco 5.1 3 Punteggio Discrezionale
alimentare 1,70 2,20
6.1 3 Punteggio Discrezionale 2,70 3,00
6.2 4 Punteggio Discrezionale 3,00 2,87
Menu e diete speciali 6.3 3 Punteggio Discrezionale 2,40 2,40
6.4 4 Punteggio Discrezionale 3,33 3,87
6.5 |KO 6 Punteggio Discrezionale 4,60 5,70
Prenotazione dei pasti 7.1 5 Punteggio Discrezionale 3,75 3,75
8.1 (KO 6 Punteggio Discrezionale 5,10 5,70
8.2 3 Punteggio Discrezionale 2,20 2,85
Autocontrollo " -
8.3 2 Punteggio Discrezionale 1,40 1,73
8.4 |KO 4 Punteggio Discrezionale 2,80 3,47
.. 9.1 4 Punteggio Discrezionale 3,60 3,60
Manutenzioni T N
9.2 2 Punteggio Discrezionale 1,80 1,80
10.1 2 Punteggio Discrezionale 1,10 2,00
. 10.2 2 Punteggio Discrezionale 1,47 1,27
Migliorie A "
10.3 2 Punteggio Discrezionale 1,40 1,63
104 2 Punteggio Discrezionale 1,53 1,23
TOTALE | 95 72,93 82,23
BALCONI
1.1 4 0,65 0,80
2.1 5 0,75 0,90
2.2 2 0,70 0,80
23 2 0,70 0,75
2.4 4 0,70 0,75
2.5 2 0,85 0,65
3.2 3 0,80 0,80
3.3 3 0,75 0,90
3.4 3 0,50 0,90
4.1 6 0,75 0,90
5.1 3 0,60 0,70
6.1 3 0,90 1,00
6.2 4 0,75 0,75
6.3 3 Punteggi Discrezionali 0,80 0,80
6.4 4 0,80 1,00
6.5 6 0,75 0,95




7.1 5 0,75 0,75
8.1 6 0,85 0,95
8.2 3 0,65 0,90
8.3 2 0,60 0,85
8.4 4 0,65 0,85
9.1 4 0,80 0,80
9.2 2 0,90 0,90
10.1 2 0,40 1,00
10.2 2 0,70 0,70
10.3 2 0,65 0,85
10.4 2 0,75 0,70
OLIVERI

1.1 4 0,70 0,90
2.1 5 0,75 0,90
2.2 2 0,75 0,90
2.3 2 0,75 0,80
2.4 4 0,75 0,80
2.5 2 0,80 0,70
3.2 3 0,80 0,70
3.3 3 0,75 0,80
3.4 3 0,60 0,90
4.1 6 0,75 0,90
5.1 3 0,60 0,75
6.1 3 0,90 1,00
6.2 4 0,75 0,70
6.3 3 Punteggi Discrezionali 0,80 0,80
6.4 4 0,80 0,90
6.5 6 0,75 0,95
7.1 5 0,75 0,75
8.1 6 0,80 0,90
8.2 3 0,75 0,95
8.3 2 0,70 0,85
8.4 4 0,70 0,85
9.1 4 0,90 0,90
9.2 2 0,90 0,90
10.1 2 0,60 1,00
10.2 2 0,70 0,70
10.3 2 0,70 0,80
10.4 2 0,80 0,65
ZAMBELLI

1.1 4 0,80 1,00
2.1 5 0,80 0,90
2.2 2 0,75 0,90
2.3 2 0,80 1,00
2.4 4 0,80 0,80
2.5 2 0,80 0,75
3.2 3 0,80 0,75
3.3 3 0,75 0,85
3.4 3 0,50 0,90
4.1 6 0,75 1,00
5.1 3 0,50 0,75
6.1 3 0,90 1,00
6.2 4 0,75 0,70
6.3 3 Punteggi Discrezionali 0,80 0,80
6.4 4 0,90 1,00
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0,80 0,95
0,75 0,75
0,90 1,00
0,80 1,00
0,80 0,90
0,75 0,90
1,00 1,00
0,90 0,90
0,65 1,00
0,80 0,50
0,75 0,80
0,75 0,50




